I MAGREDI Fiihrungen durch das Weingut “I Magredi”

@as reizvolle Ambiente eines technisch modernen Weinguts, die Freude am Zusammensein.

cc Das friaulische Land, und insbesondere das “DOC Friuli Grave” Weinbaugebiet, ist mehr als viele andere zum
Rebenanbau berufen. Das zeigen auch die friaulischen Rebschiiler mit ihrer klaren internationalen Spitzenstellung
bei der Verbesserung des Weinanbaus in Italien und der Welt. Hier werden Wurzeln fiir einen GroBteil des Wei-
nanbaugebiets Italien und der Weingirten der Welt erzeugt. Zu den Protagonisten dieser Verwandlungsprozesse
gehort Michelangelo Tombacco. Seit drei Generationen verteidigt seine Familie die Region gegen fatale Tenden-
zen, die Friauls Originalitit ein Ende setzen konnten. Michelangelo Tombacco hat sich dem “elektiven Weinbau”
verschrieben und hat die ihn beliefernden Winzer und die besten friaulischen Rebschiiler aktiv mit einbezieht. Die
Anbaufliche betrigt insgesamt ca. 50 Hektar und erstreckt sich zwischen den Fliissen Meduna-Cellina und Taglia-
mento. Bei den Béden handelt es sich um Schwemmbdden, die zum groBten Teil aus Steinen unterschiedlicher
GroBe bestehen und damit fiir den Weinanbau hervorragend geeignet sind. Daher sehen Sie auch am Eingang
unserer Kellerei einen Stein, der symbolisch fiir dieses gleichermal3en grofiziigige wie kraftvolle Gebiet steht. Das
Weingut “I Magredi” bietet sich nicht nur als idealer Ausgangspunkt fiir einen Ausflug in die liebliche friaulische
Landschaft an, sondern er6ffnet Thnen vielmehr eine Welt voller Geschmacksetlebnisse und Dienstleistungen.
Es ist eine Kellerei, die Thnen stets offen steht und wo Sie die grofartigen DOC-Weine des Friauls

erkennen und schitzen lernen kénnen. Dabei stehen Thnen Experten zur Seite, die Sie auch dabei

beraten, die Thren Vorstellungen und Ihrem Geschmack entsprechenden Weine zu finden. Damit

Sie ein Stick vom Zauber dieses Landes mit nach Hause nehmen konnen, ethalten Sie unsere o
Produkte in eleganten Geschenkverpackungen. Ab sofort kénnen zudem “Tocco di Pinot Gri- L
gio”, “Tocco di Prosecco” und “Tocco di Merlot” bestellt werden. Das neue Markenzeichen von y
Michelangelo Tombacco — eine offene Hand, tber die ein Schmetterling fliegt — scheint zu

sagen: “Versuche nicht, dich zu gut zu kennen. Wenn die Raupe sich zu gut kennenlernen

wollte, wiirde sie nie zu einem Schmetterling werden”. »




VORSCHLAGE FUR WEINGUTBESICHTIGUNGEN

BEGEGNUNG DER SINNE MIT “1 MAGREDI”

- Besichtigung der Kellerei unter der Anleitung von Weinexperten (30 min)
- Verkostung von 3 Weinen, die unsere Philosophie am besten zum Ausdruck bringen, in der
Vinothek von “I Magredi”
- Keine gefiihrte Weinverkostung
- Grissini
- Preis: KOSTENLOS
Gesamtzeit: 1 Stunde

“I MAGREDI” A LA CARTE

Wir méchten Thnen gern jeden Wunsch so gut wie moglich erfillen, also z6gern

Sie bitte nicht zu fragen — wir organisieren IThnen eine Besichtigung nach Maf3!

Das FIRMENPROJEKT “I MAGREDI”

- Fihrung durch die Kellerei und die Weingirten (ca. 60 Min.)

- Kurze Erklirung mit Hilfe von PC und Dias (15 Min.) zum Anbaugebiet (DOC Friuli Grave)
und zu den Rebsorten, die auf dem Weingut angebaut werden

- Verkostung von 5 ausgewihlten Weinen aus unserer Produktion

- Sensorische Priifung der Weine durch einen Onologen oder Sommelier

- Snack aus Bibanesi (Grissini), Brot, San Daniele Schinken, Montasio-Kise

- Tische und Sitzplitze

- Preis: 12,00 Euro pro Person
Gesamtzeit: 2-2,5 Stunden



Weingut “1 Magredi”

Weifswein, Rotwein, Schannnvein, Grappa
Gebick, Marmeladen, Honig und andere
typische Produfkte ans Pordenone

Gefiibrte Weingutbesichtigungen und gefiibrte
Weinverkostungen

ANMELDUNGSFORMULAR

Bitte helfen Sie uns dabei, unsere Serviceleistungen bestmoglich auszufithren, indem Sie hier Datum, Uhrzeit und Anzahl der Petsonen angeben:

NaME

Darum

UHRZEIT

ANz. DER PERSONEN
TELEFON

E-MarL

Laut Datenschutzgesetz Nr. 675/96, die von I MAGREDI SAS eingeholten Informationen ausschlieBlich dazu verwendet werden, der betreffen-
den Person Informationen tiber die Produkte und Dienstleistungen des Unternechmens mitzuteilen, und nicht an Dritte weitergeleitet werden.

I Magredi sas Tel.: +39 0427.94720 - Fax +39 0427.948021 - www.imagredi.com - info@imagredi.com
Responsabile accoglienza: dott. Massimiliano Loca Tel. +39 340.3102584
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Wegbeschreibung:

d: Staatsstrafie P

in Richtung Udine. Am Kreisverkehr am Unternehmen “Moro” der Schnel-
Istraffe nach Sequals folgen. Ausfahrt Arzene-Valvasone-Zoppola. An der Kreuzung mit der Strafse, die S. Giorgio della Richin-
velda mit Zoppola verbindet, links abbiegen. Das erste in kriftigem Gelb gehaltene Gebinde ist nnsere Kellerei.
Sie liegt etwa 1000 m nach der Krenzung auf der rechten Seite.
Aus Dignano: S. Giorgio della Richinvelda, Ranscedo, D:

ins und dann Richtung Zoppola-Pordenone fabren.

Das Weingut I Magredi ist ein in kraftigem Gelb gehaltenes Gebénde anf der linken Seite, etwa 700 m von Domanins entfernt.
GPS-Koordinaten: 46° 00° 34” N — 12° 48’ 567

I MAGREDI

| MAGREDI s.a.s.

33090 S. Giorgio della Richinvelda - PN - Italia - DOMANINS via del Sole 15
Tel 0427 94720 - Fax 0427 948021 - www.imagredi.com - info@imagredi.com

studiobreda.com



